
 

RAVIOLI AUX FROMAGES

Panzani 4000g

Eau, ravioli 27% 5 (semoule de blé dur, eau, chapelure (farine de blé, sel, levure), ricotta 1% (dont lait), mozzarella

0,8% (dont lait), huile de colza, sel, oignons déshydratés), triple concentré de tomate, emmental râpé 1,4% (dont

lait), crème (lait, stabilisant : carraghénane), amidons modifiés, sel, arômes naturels (dont lait), oignons déshydratés,

plante aromatique.

Traces d’œuf.

 325 Kj / 77 Kcal

Les Raviolis 1/2 lune aux fromages Panzani sont

cuisinés avec soin, enrobés d'une sauce tomate,

pour un moment de douceur à partager.

Sans sucre ajouté, sans arôme artificiel ni

conservateur ajouté.

Nutriscore B

 1.7g / 1g

 12g / 1.2g

 0.5g

 3.2g

 0.80g

 0
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30 MOIS

A conserver à température ambiante.

Après ouverture à conserver au

réfrigérateur et à consommer

rapidement.

Remise en température.

Picto 30 min au four : Verser le contenu dans un plat, laisser au four 150°C

pendant 30 minutes.

Picto 30 min au bain-marie : Plonger la poche fermée 30 minutes dans l'eau

frémissante.

Conseil du chef : Saupoudrez les raviolis de chapelure et de parmesan en

ajoutant une noix de beurre pour apporter une touche de croustillant. Idéal servi

avec la salade verte.
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