
RAVIOLI AU SAUMON

Panzani (4 000 g)

Eau, ravioli 30% (semoule de blé dur 14%, eau, saumon Atlantique et saumon rose du Pacifique 4%, chapelure (farine de blé, sel, levure),

huile de colza, sel, oignons déshydratés), crème (lait, stabilisant : carraghénane), triple concentré de tomate 2.5%, saumon atlantique

(1,4% du poids net total), amidons modifiés de manioc et de riz, sel, stabilisants : polyphosphates et orthophosphates, poivre en poudre,

arôme naturel de muscade.

Traces d’œuf.

Les informations en gras sont destinées aux personnes allergiques.

 365 kJ / 87 kcal

En respect du PNNS, Soulié Restauration

s’engage à diminuer le taux de sel dans chacune

des recettes.

Sans sucre ajouté, sans conservateur

Sans arôme artificiel, sans colorant

Nutriscore B

 2,2 g / (0.7 g)

 13 g / (1 g)

 1

 3,2 g

 0.9 g

 

 

Nombre de portions par poche : de 15 à 40.

 

 

22 16 14 22

36 MOIS

A conserver à température ambiante.

Après ouverture à conserver à 4°C et à

consommer rapidement

Au four : Verser le contenu dans un plat, laisser au four à 150° pendant 30

minutes.

Au bain-marie : Plonger la poche fermée 30 minutes dans l'eau frémissante.

Conseils du chef : Remettre en température les ravioli au saumon Panzani,

ajouter un jus de citron et de l’estragon haché, saupoudrer de parmesan râpé et

faire gratiner.
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