
QUENELLES DE VOLAILLE

Petitjean (4 000 g)

Farine de blé 31%, graisse de bœuf, eau, viande de dinde* (13%), œufs entiers 10%, sel, gluten de blé, lactose et protéines de lait.

Liquide de couverture : Eau.

*Viande origine Union Européenne.

Les informations en gras sont destinées aux personnes allergiques

 809 kJ / 194 kcal

 13 g / (8 g)

 13 g / (<0.2 g)

 

 5.1 g

 0.61 g

 

 

Nombre de portions par boîte : 25 à 40.

 

 

36 MOIS

A conserver à température ambiante.

Ouvrir la boîte, égoutter et rincer les quenelles. Placer les quenelles dans un plat

et les napper d'une sauce, recouvrir votre préparation de fromage râpé. Les

passer au four 30 minutes environ à 200°C/220°C.

Pour le nappage, nous vous conseillons la sauce Champignons Petitjean.
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