
POULET BASQUAISE

AU PIMENT DU PAYS BASQUE ET SON RIZ

William Saurin (285 g) Recette pour la Restauration

Emincés de poulet dans une sauce tomatée, accompagnés de riz et de légumes (21%).

Riz précuit 32% (riz blanc et riz sauvage), viande de poulet* préparée en salaison précuite 25% (viande de poulet, eau, acidifiant : citrate

de sodium, sel), poivrons, eau, courgettes, concentré de tomate 3%, olives noires, amidon, huile de colza, oignons déshydratés, huile

d’olive vierge extra, plantes aromatiques, sel, sucre, extrait de vin blanc, extrait d’épices, piment du Pays Basque.

*Viande origine Union Européenne.

Contient aucun des allergènes majeurs soumis à déclaration.

 520 kJ / 124 kcal

En respect du PNNS, Soulié Restauration

s’engage à diminuer le taux de sel dans chacune

des recettes.

Sans conservateur ajouté - Sans arôme ajouté

Nutriscore B

 4 g / (0,7 g)

 15 g / (1.1 g)

 1 g

 6.4 g

 0.80 g

 

 

Barquette micro-ondable - Portion individuelle

 

Rapport P/L>1.

 

18 MOIS

A conserver à température ambiante.

Aux micro-ondes : Tirer sur la languette et décoller partiellement l’opercule.

Réchauffer 2mn à 700W.

Au bain-marie : Plonger l’assiette sans l’ouvrir dans l’eau frémissante pendant

10mn environ.

Ne pas mettre au four traditionnel.

8 12 7 0.365 / 2.92 / 246 0.285 / 2.28 / 192
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