
PARMENTIER DE CANARD

ET SA PURÉE DE PATATE

DOUCE

Carte Bistro 300gr

Parmentier de canard à la purée de patate douce et pommes de terre (66%)

Patate douce 26%, pommes de terre 18%, eau, viande de canard avec peau préparée en salaison précuite 16,5%

(viande de canard avec peau*, acidifiant: citrate de sodium, sel), carottes, oignons frits (oignons, huile de tournesol),

beurre (dont lait), amidon, sel, fibre de blé, oignons déshydratés, ail en poudre, mélange d'épices, extrait d'épices.

*Viande de canard origine Union Européenne

Les informations en gras sont destinées aux personnes allergiques

 415 Kj / 99 Kcal

Sans conservateur ajouté - sans arôme artificiel

Nutriscore B

Laissez-vous tenter par notre fameuse recette

de Parmentier de canard et sa purée de patates

douces

Ce bocal est recyclable à l'infini !

 4.2 g / 1.9 g

 9.7 gr / 2.2 g

 1.0 g

 5.1 g

 0.80 g

 0

 

 

 

36 MOIS

A conserver à température ambiante.

Après ouverture à conserver au

réfrigérateur et à consommer

rapidement.

Au micro-ondes : Placez le bocal sans son couvercle en métal, réchauffez 1mn30

à 700w, laissez reposer quelques instants avant dégustation. A déguster

rapidement dans le bocal pour les plus pressés.

A la casserole : Versez le contenu du bocal dans une casserole, couvrez et faites

réchauffer à feu doux 5 minutes.
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