
  

GRATIN DAUPHINOIS

Soulié (2 300 g)

Pommes de terre 52% (conservateur : métabisulfite), eau, crème (dont lait), amidon de maïs, fibre de blé, sel, huile de colza, épaississant

: gomme guar, extrait de levure, ail déshydraté, épice.

Les informations en gras sont destinées aux personnes allergiques.

 302 kJ /72 kcal

En respect du PNNS, Soulié Restauration

s’engage à diminuer le taux de sel dans chacune

des recettes.

Sans colorant, sans arôme artificiel

Faible teneur en matières grasses

Source de fibres

Convient aux végétariens

Nutriscore B

 

 3 g / (1.8 g)

 9.2 g / (0,6 g)

 

 1,1 g

 0.8 g

 

 

Par plateau

 

Le produit convient pour

10 mises au menu sur 20.

Rapport P/L < 1.

 

18 13 13 22

24 MOIS

A conserver à température ambiante.

Après ouverture à conserver à 4°C et à

consommer rapidement

Four à Air Pulsé : 160°C pendant 30 minutes.

Four Mixte : 175°C pendant 25 minutes.

SUGGESTIONS : SOULIE RESTAURATION vous propose de servir le gratin

dauphinois parsemé de gruyère râpé, de noisettes de beurre et gratiné à four

très chaud.

Pour la remise en température, nous vous conseillons de transvaser le contenu

du plateau dans un contenant adapté
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