GARNITURE CUISINE

POUR BOUCHEES A LA REINE

INGREDIENTS

Eau, quenelles de volaille 20% (farine de blé, graisse de bceuf, eau, viande de dinde* 2,6%, blancs d’ceufs, sel, gluten de blé, protéines de
lait), cubes de viande de dinde* cuits traités en salaison 12% (viande de dinde, amidon de blé, sel, stabilisant : diphosphates),
champignons de Paris en saumure (champignons 6%, eau, sel, acidifiant : acide citrique, antioxydant : acide ascorbique), préparation a
base d'huile de tournesol (huile de tournesol, lactose, protéines de lait), amidon modifié de mais, amidon de riz, farine de blé, huile de
tournesol, bouillon de volaille (sel, maltodextrine de blé, sucre, arémes, graisse de poulet, extrait de levure, oignons, viande de poulet,
épices, plantes aromatiques), beurre (lait), ceufs entiers concentrés (ceufs, sel), créme fraiche (lait), sel, épices et plante aromatique,
aréme naturel de poivre.

*Viande origine Union Européenne.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES | Pourioog

Energie 624 kJ / 150 kcal

Matiéres grasses | (dont acides gras saturés) 9,449/ (4.29)

Glucides | (dont sucres) 10g/(<0.5 g)

Fibres 0

Protéines 55¢g

Sel 1.2¢g

Calcium

NOMBRE DE PORTIONS | Garniture prévue pour 24 a 28 Bouchées
Enfant Enfant Adolescent Personne agée

maternelle primaire Adulte en institution

DDM / DLUO : 36 MOIS CONSEILS D'UTILISATION

Date de Durabilité Minimale 3 . . . . L
Réchauffer la garniture a la casserole a feu tres doux en remuant régulierement.

Aconsommer de préférence Peut s'utiliser avec du riz ou des pates ou constituer un excellent
avant la date inscrite sur accompagnement de blanquette de veau ou de volaille.
l'emballage.

A conserver a température ambiante.

Apres ouverture a conserver a 4°C et a
consommer rapidement.

DONNEES LOGISTIQUES

MNbre d'unités Nbre de cartons Nbre de plans Poids brut [kg) Unité Poids net (kg] Unité Dimensions
/ carton ! plan / palette [ carton [ palette Jcarton [ palette carton f palette

470X 120X 180

3 1 6 3/9/5% 2.85/8.55/564.3 1200 X 800 X 1220
Code EAM unité N® d'agrément N® de nomenclature douaniére Site de fabrication Version
3038353921205  FR 21200001 CE 1602 31 80 90 DIJON (France) 08032022

Hous attestons gue U'ensemble de nos preduits sont conformes aux deux réeglements :

- Reglement 1829/2003 du 22/09/03 concernant les denrées alimentaires et les aliments pour animaux génétiguement modifiés.
= Réglement 1830/2003 du 22/09/03 concernant La tracabilité et Uétiquetage des OGM et La tracabilité des produits destings 3 Ualimentation humaine ou animale produits
a partir d'0GM.

Mous attestons que nous n'utilisens pas de matiéres premigres lonisées.

Fastasrndcorn

Document commercial non destiné au consommateur final

L'innovation au service du gout !
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