
GARNITURE CUISINÉ

POUR BOUCHÉES À LA REINE

Petitjean (2 850g)

Eau, quenelles de volaille 20% (farine de blé, graisse de bœuf, eau, viande de dinde* 2,6%, blancs d’œufs, sel, gluten de blé, protéines de

lait), cubes de viande de dinde* cuits traités en salaison 12% (viande de dinde, amidon de blé, sel, stabilisant : diphosphates),

champignons de Paris en saumure (champignons 6%, eau, sel, acidifiant : acide citrique, antioxydant : acide ascorbique), préparation à

base d'huile de tournesol (huile de tournesol, lactose, protéines de lait), amidon modifié de maïs, amidon de riz, farine de blé, huile de

tournesol, bouillon de volaille (sel, maltodextrine de blé, sucre, arômes, graisse de poulet, extrait de levure, oignons, viande de poulet,

épices, plantes aromatiques), beurre (lait), œufs entiers concentrés (œufs, sel), crème fraîche (lait), sel, épices et plante aromatique,

arôme naturel de poivre.

*Viande origine Union Européenne.

 624 kJ / 150 kcal

 9,4 g / (4.2 g)

 10 g / (<0.5 g)

 0

 5.5 g

 1.2 g

 

 

Garniture prévue pour 24 à 28 Bouchées

 

 

36 MOIS

A conserver à température ambiante.

Après ouverture à conserver à 4°C et à

consommer rapidement.

Réchauffer la garniture à la casserole à feu très doux en remuant régulièrement.

Peut s'utiliser avec du riz ou des pâtes ou constituer un excellent

accompagnement de blanquette de veau ou de volaille.
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