
CASSOULET TOULOUSAIN

À LA GRAISSE DE CANARD

Soulié Restauration (285 g) Recette pour la restauration

Eau, haricots blancs précuits 32% (affermissant : chlorure de calcium), saucisses pur porc 18% (viande et gras de porc*, eau, sel, épices,

boyau naturel de porc), viande porc préparée en salaison et précuite 13% (acidifiant : citrate de sodium, sel), graisse de canard 2.9%,

concentré de tomates, épaississants : gomme guar et xanthane, ail en poudre, arômes naturels, plante aromatique, oignons en poudre,

sel, épice.

Peut contenir des traces de gluten, œuf, lait, céleri, moutarde.

*Viande Origine Union Européenne

Les informations en gras sont destinées aux personnes allergiques.

 603 kJ / 145 kcal

En respect du PNNS, Soulié Restauration

s’engage à diminuer le taux de sel dans chacune

des recettes.

Sans colorant, sans conservateur, sans arôme

artificiel

Sans sel nitrité ajouté

Sans exhausteur de goût

Nutriscore A

 7.7 g / (2.6 g)

 8.6 g / (0,7 g)

 3.4 g

 8.5 g

 0.8 g

 

 

Barquette micro-ondable - Portion individuelle

 

Rapport P/L>1.

 

18 MOIS

A conserver à température ambiante.

Au micro-ondes : Tirer sur la languette et décoller partiellement l’opercule.

Réchauffer 2mn à 700W.

Au bain-marie : Plonger l’assiette sans l’ouvrir dans l’eau frémissante pendant

12mn environ.

Ne pas mettre au four traditionnel.

8 12 7 0.365 / 2.92 / 246 0.285 / 2.28 / 192
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