
  

CASSOULET SUPÉRIEUR

À LA GRAISSE DE CANARD

Soulié (2 300 g)

Haricots blancs précuits 30%, eau, saucisses pur porc précuites 16% (viande et gras de porc*, eau, sel, épices, boyau naturel), viande de

porc* préparée en salaison et précuite 13% (acidifiant : citrate de sodium, sel), poitrine de porc* salée, graisse de canard* 1%, amidon de

mais, concentré de tomates, ail déshydraté, extrait de levure, épaississant : gomme guar, arômes naturels, oignon déshydraté, épice.

*Viande et graisse origine France

Ne contient aucun des allergènes majeurs soumis à déclaration.

 614 kJ / 147 kcal

En respect du PNNS, Soulié Restauration

s’engage à diminuer le taux de sel dans chacune

des recettes.

Sans colorant, sans exhausteur de goût

Faible teneur en sucres, source de fibres, riches

en protéines

Sans sel nitrité ajouté, sans arôme artificiel

Nutriscore A

 7,8 g / (2.8 g)

 8.6 g / (0.5 g)

 3.0 g

 9.1 g

 0,80 g

 

 

Par plateau

 

Le produit convient pour

4 mises au menu sur 20.

Rapport P/L >1

 

12 9 9 12

24 MOIS

A conserver à température ambiante.

Après ouverture à conserver à 4°C et à

consommer rapidement

Four à Air Pulsé : 160°C pendant 30 minutes

Four Mixte : 175°C pendant 25 minutes

4 10 5 2.5 / 10 / 500 2.3 / 9.2 / 460

324 x 240 x 195

1200 x 800 x 1115

3 299511 291039 FR 12 202 001 CE 1602 49 50 00 RODEZ (France)

V2/050121

SECSR120

Document commercial non destiné au consommateur final 22/06/2021

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

