
COLOMBO DE VOLAILLE

Soulié (2 000 g)

Viande de dinde* préparée en salaison précuite 65% (sel, stabilisants : E451, E452), eau, tomates, crème UHT (stabilisant :

carraghénanes), amidon modifié de maïs, huile de colza, farine de blé, concentré d'orange (jus concentré d'orange, eau,

pulpe de citron, acidifiant : acide critique, arôme orange), épices colombo, arôme (contient des dérivés de gluten, lait et 

œuf), sucre, aromate, épice, protéine de lait, épaississant : gomme xanthane, correcteur d'acidité : carbonate de sodium.

* Viande origine France.

Contient : gluten (dont blé), lait, œuf.

 

478 kJ / 114 kcal

En respect du PNNS, Soulié Restauration

s’engage à diminuer le taux de sel dans

chacune des recettes.

SANS COLORANT

SANS EXHAUSTEUR DE GOÛT

 

 

5,4 g

(1,8 g)

 

3,2 g

(0,7 g)

 
13 g

 

1,0 g

 

Par plateau

 

Denrée protidique à servir

avec 1 accompagnement.

Le produit convient pour

4 mises au menu sur 20.

P/L > 1.

 

26 18 12 18

24 MOIS

A conserver à température ambiante.

Après ouverture à conserver à 4°C et à

consommer rapidement

Four à air pulsé : 160°C pendant 25 minutes

Four mixte : 175°C pendant 20 minutes

4 10 5 2.2 / 8.8 / 440 2.0 / 8 / 400

324 x 240 x 195

1200 x 800 x 1115

3 29951 1282013 FR 12 202 001 CE 1602 31 80 10 RODEZ (France)
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